
ALIMAT 130 

PARA PRODUCTO FRESCO O PREGUILLOTINADO CONGELADO A -15ºC

✓ Fabricada en acero inoxidable AISI 304.

✓ Máquina construida de acuerdo con la 

Directiva Europea 89/392 CEE

✓ Panel de control de 24 V.

✓ Posible carga manual, sin necesidad de 

elevador.

✓ Muy silenciosa y sin mantenimiento. 

✓ Capacidad de la tolva de 140 L. 

✓ Modelo con 2 velocidades adecuado para 
producto preguillotinado a -15ºC.


✓ Hélice de picado de paso largo para 
productos frescos y cortes grandes.


✓ Suplemento tolva para 225 L.

✓ Suplemento patas para descargar en 

vagonetas de 200 L.


✓ Diámetro boca de salida: 130mm.

✓ Potencia motor (1 velocidad): 7,5kW.

✓ Potencia motor (2 velocidades): 12,5kW / 9kW

✓ Peso de la máquina: 485 kg.

✓ Capacidad de la tolva: 140 L.

DATOS TÉCNICOS

CARACTERÍSTICAS 
GENERALES

OPCIONES



MAQUINARIA SOLITEC, SL. 
Pol. Ind. Can Clapés - c/ Torrent de’n Baiell, nº23


08181 SENTMENAT (BARCELONA)

Teléfono: (+34) 937 15 18 44


www.tecmaq.es

VELOCIDAD PLACA TEMPERATURA CARNE PRODUCCIÓN

1ª 6mm 0ºC 1.500kg/h

1ª 3mm 0ºC 900kg/h

2ª 6mm 0ºC 1.800kg/h

2ª 3mm -15ºC 1.200kg/h

Máquina con la opción de 
tolva 225 L. y descarga a 

vagonetas de 200 L.

HÉLICE DE  
ALIMENTACIÓN ANGULAR

PARA UNA PERFECTA ALIMENTACIÓN 

A LA HÉLICE DE PICADO.


