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OPCIONES

Diafragma simple de 35mm. (DS35)
Diafragma simple de 50mm. (DS50)
Diafragma simple de 70mm. (DS70)

Diafragma triple de 35mm. (DT35)

v Potencia motores: 1 Kw
v Peso porciones: 35 - 200 gr.

v Produccién maxima: 90-110por./min.
(aproximadamente con diafragma de 1 salida)

v Peso: 85 Kg




Fabricada en acero inoxidable AISI 304.
Maquina construida de acuerdo con la Directiva Europea 89/392 CEE

Sistema de formado mediante apertura y cierre de diafragma.

Grupo de cintas para conseguir todos los formatos.

Facil ajuste de altura para todas las embutidoras y empanadoras.

Adaptable a cualquier embutidora con porcionador.

Resultado de carne esponjosa y de corte facil.

Permite una amplia gama de formatos sin necesidad de moldes o grandes ajustes.
Grueso del producto variable de entre 6 a 30mm.
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ALTURA AJUSTABLE Mediante estructura tubular.

VELOCIDAD DE LA CINTA Regulable mediante variador.

MOVILIDAD Cuatro ruedas giratorias con freno independiente.

ENTRADA DE AGUA Imprescindible para lubricar las zonas en contacto con la carne.

RASCADOR Mantiene limpia la cinta superior.




