MICROWAT

La wejor Embutioora Continua para
PECUEIRDS Artesanos exigentes con
gran variedad de produccion

CARACTERISTICAS GENERALES

v Rodillera de altura y posicién
ajustable.

v Extraccion muy facil del sistema de
alimentacion y del rotor para su
limpieza.

v Tolva de 80 L.

v Conectable a formadora de
hamburguesas y clipadoras
automaticas.

v Méaquina construida en acero
inoxidable de acuerdo con la
Directiva Europea 89/392 CEE.

v Sistema de alimentacién de la
carne por rotor de 6 paletas.

v Grupo de vacio protegido por filtro

- , ‘ condensador.
oy \

Alimentador de tripa.
Grupo cortador de porciones
y grupo diafragma para

croquetas, albondigas, canelones, hamburguesas...
Dosificador vertical para salsas y cremas.

Embudo llenador de tarrinas.

Rellenador TECMAQ, para un producto de cualidades
unicas.




GRUPO DOSIFICADOR GRUPO DIAFRAGMA RELLENADOR TECMAQ

DATOS TECNICOS
Potencia motor 2 kW Peso porciones 5 -10.000 gr.
Peso maquina 450 kg Precision +/- 1%
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